
Menu
STARTERS

TONIJN CRACKER

2  s t u k s  |  V e r s e  t o n i j n  |  W a s a b i  |  Y u z u  P a r e l s

HUISGEMAAKT BROOD 

B o t e r  |  O l i j f o l i e  O F  D i v e r s e  d i p s  

STICKY CHICKEN

3  s t u k s  |  A z i a t i s c h e  s t i c k y - s a u s  |  S o j a s a u s

PAPPADUM 

W a s a b i  |  T o n i j n s a l a d e

EI ROYAL

GARNAAL 

4  s t u k s  |  G e v u l d  e i t j e  |  V a d o u v a n
|  C r i s p y  c h i l i  o l i e

T e m p u r a  |  W a s a b i  |  
L i m o e n m a y o  

MINI KROKET

O u d e  k a a s  o f  S e r r a n o h a m

7 . 5

5 . 7 5

6 . 5

6 . 5

5 . 2 5

2 . 2 5  p . s t

2 . 0  p . s t

FETA DIP
W h i p p e d  f e t a  |  C h i l i  |  F o c a c c i a  

7 . 5

BRUSCHETTA

3  s t u k s  |  T a l e g g i o  |  C a c t u s  v i j g

6 . 7 5

GYOZA 

G r o e n t e  o f  K i p

2 . 0  p . s t
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PADDENSTOELEN

GNOCCHI

T a l e g g i o  |  W i t l o f  |  G e r o o s t e r d e
h a z e l n o t e n

STICKY TEMPEH

SNOEKBAARS

TONIJN

Menu
GERECHTEN

K a s t a n j e  |  F o c a c c i a  |  B u r a t t a

G e b a k k e n  r i j s t  |  G e g r i l d e  G r o e n t e n  |
W i t t e  k a a s  

BARRAMUNDI FILET

ARGENTIJNSE GAMBA

U d o n  n o o d e l s  |  P a k s o i

O r z o  |  C i t r o e n  |  B a s i l i c u m  o l i e  

P o m p o e n  |  H o l l a n d a i s e s a u s  

PARELHOEN

P a s t i n a a k  c r è m e  |  W i l d e  p e r z i k
|  J u s  v a n  r o z e  p e p e r

WILDSTOOF

S t o o f p e e r  |  R o d e k o o l

E d a m a m e  b o o n t j e s  |  W i t t e k o o l  |
T e r i y a k i

1 5 . 5

1 5 . 5

1 5 . 5

1 7 . 5

1 7 . 5

1 7 . 5

1 7 . 5

1 7 . 5

1 7 . 5

T i p  v a n  d e
C h e f !

O o k  a l s  H o o f d g e r e c h t  t e  b e s t e l l e n



Menu

HANG OP

A p p e l  |  K a n e e l  

PUMPKIN SPICE CAKE

C r e a m  F r o s t i n g  |  K a n e e l

DESSERT VAN DE CHEF

k a n s  h e b b e r  v o o r  d e  n i e u w e  k a a r t  

HAAGSE HOPJES BROWNIE

C h o c o l a d e  |  V a n i l l e  c r é m e

S W E E T  B I T E S

4 . 5

4 . 5

4 . 5

4 . 5

L E K K E R  V O O R  E R B I J

SMASHED POTATOES

P a r m e z a a n s e  k a a s  |  B i e s l o o k  |
S r i r a c h a  M a y o

SALADE

PATATAS BRAVAS

5 . 5

5 . 5

4 . 5

P a p r i k a k r u i d e n  |  M u h a m m a r a  |  A ï o l i

THE SWEET DEAL

k i e s  3  l e k k e r e  s w e e t  b i t e s  v a n
h i e r b o v e n

1 2 . 5

SPAANS WENTELTEEFJE

M a p l e  a h o r n  |  S t o o f p e e r

4 . 5
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